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Pancake au sirop d’erable 8.-
Chantilly et fruits du moment

Pain perdu maison 8.-
Chantilly et pate a tartiner aux noisettes du Piémont

Pancake au coulis de fruits rouge 9.-
Fruits rouges, sorbet framboise, chantilly et amandes torréfiées

Tartelette citron a ma facon 13.-
Crémeux citron jaune, espuma au lait de coco, fruits rouges frais, meringue
de la Gruyere et fleurs des alpes bio

Moelleux au chocolat noir 72% (12 minutes d’attente) 14.-
Noisettes du Piémont caramélisées et glace au Daim

TiramiSuisse 14.-
Mousse Toblerone a la creme double de la gruyére, petit batonnets a la
noisette, café et crumble au cacao grand cru

Creme a la vanille Bourbon de Madagascar 13.-
Flambage caramel, crumble cacao grand cru et framboises fraiches

Heces it Jorlety

4.50 pour 1 boule /7.- pour 2 boules/9.- pour 3 boules

Glaces : Vanille Bourbon de Madagascar, chocolat grand cru a la
fleur de sel, Daim, caramel au beurre salé

Sorbets : Café, citron basilic, abricots du Valais, framboise
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Un panier de viennoiseries 12.-
Pain baguette, tresse, confitures, beurre et pate a tartiner aux noisettes
du Piémont
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Avocado toasts 21.-
Pain toasté, avocat, sésame, guacamole maison, pickles d’oignons
rouges, oeufs parfaits de la Ferme des Trois Epis, pousses d’oignons et
salade de crudités du moment

Croc Lézard 26.-
Pain de mie, béchamel a la truffe noire, jambon fermier, gruyere
d’alpage servi avec frites et salade de crudités du moment

Burger Ameéricain 26.-
Pain bun artisanal, steak haché de bceuf, cheddar, salade iceberg,
cornichons et sauce barbecue au paprika fumé servi avec frites et
salade de crudités du moment

Salade de chevre chaud de Soignons 25.-
Au miel de fleurs bio du pays, pomme Granny Smith, noix, confiture de
figues, crudités et graines torréfi€es du moment

Oeufs du Chef 23.-
Oeufs parfaits de la Ferme des Trois Epis sur toasts, hollandaise maison,
saumon fumé de Norvege, avocat, ciboulette, pétales d’oignons rouges,
pousses de betteraves et salade de crudités du moment

Lox Bagel 25.-
Pain bagel au sésame, saumon fumé, fromage frais, ciboulette, avocat,
citron jaune, servi avec frites et salade de crudités du moment

Salade méelee 13.-
Salade de mesclun, crudités, graines torréfiées du moment et vinaigrette
au balsamique noir

Tartare de boeuf et ses condiments 35.-
Cépres, cornichons, cognac, persil, ketchup, poivre noir sevi
avec frites, toasts, beurre salé et salade de crudités du moment

Tartare de saumon a I’avocat 35.-
Citron, pickles d’oignons rouges, sésame servi avec frites, toasts, beurre
salé et salade de crudités du moment

Oeufs bénédicte 21.-
Oeufs parfaits de la Ferme des Trois Epis sur toasts, hollandaise maison,
bacon grillé et salade de crudités du moment

Burger Vaudois 26.-
Pain bun artisanal, tomme vaudoise, champignons des bois, oignons
confits, salade trévise et pesto a I'ail des ours

Duo de tartare 36.-
Un tartare de boeuf et un tartare de saumon servi avec frites, toasts,
beurre salé et salade de mesclun



